
Ontbijt  
 
Ontbijtpakket 
Jus d’orange | Koffie/thee | Zuurdesem | Croissant | Ei naar keuze  
Boter | Jam | Chocoladepasta | Kaas | Vleeswaren       23,5 
 
Eggs benedict 
Gepocheerd ei | Serrano ham | Hollandaise | Brioche      18 
  
Eggs benedict royale 
Gepocheerd ei | Gerookte heilbot | Hollandaise | Brioche     19 
  
Fluffy pancakes 
Chocolade | Mascarpone | Koffie        15 
  
French toast 
Seizoensfruit | Noten | Vanille room        15 
  
Croissant           4 
Croissant | Sinaasappel | Merengue       6,5 
  
Ei naar keuze met zuurdesemtoast 
Spiegelei | Roerei | Omelet | Gepocheerd       10 
Extra: 
Serrano ham           6 
Gerookte heilbot          8 
  
Yoghurt 
Seizoensfruit | Noten en zaden granola        12 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten 
 



Voor de brood liefhebbers  
 
Croque NOST 
Zeeuws spek | Tomaat | 3 soorten kaas        18 
  
Croque monsieur 
Beenham | 3 soorten kaas          16 
  
Croque madame 
Beenham | 3 soorten kaas | Spiegelei        18 
 
Toast NOST 
Runder pastrami | Gruyère | Grove mosterd       17 
 
Vega toast 
Burrata | Pesto | Tomaat | Verbena           14,5 
  
Eggs benedict 
Gepocheerd ei | Serrano ham| Hollandaise | Brioche      18 
  
Eggs benedict royale 
Gepocheerd ei | Gerookte heilbot | Hollandaise | Brioche     19 
 
 
Voor de zoet liefhebbers  
 
Gevulde croissant 
Vanille | Sinaasappel | Meringue         6,5 
 
Zoetigheden voor bij de koffie  
Selectie van 4 zoetigheden         7,5 
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Bites  
 
Breekbrood 
Look | Groene kruiden           7 
  
Zuurdesem 
Gezouten boter | Pastrami salade        9 
                                                                
Hollandse nieuwe haring per stuk 
Rösti | Ingelegde ui | Zure room        6 
 
Charcuterie 
Coppa Brasvar & Trevelez iberico 75 gr.         22  
                                                                                     
Scheermessen 10 stuks 
Poudre d’or | Tomaat | Verbena        16 
 
Irish mor oester nature per stuk  
Rode wijn & sjalot vinaigrette         5,5 
 
Irish mor oester warm per stuk 
Gerookte Oosterschelde paling | Beurre blanc | Venkel      7,5 
Supplement Kaviaar ‘Royal Belgium Platinum + € 4,-        
 
Kroketjes “de Ambachterie” 3x2 stuks 
Garnaal | Zeeuws spek | Drie kazen        13 
 
Crudo veggie 
Seizoens groenten | Citrus yoghurt        12 
     
 
Voorgerechten  
 
Vissoep  
‘De essentie van Zeeland’         23 
     
Oosterschelde kreeft ½  
Tomaat Tarte tatin | Aubergine | Kreeftenjus       34  
 
Verse Sardines 
Gemarineerde sardines | Geroosterde paprika | Gerookte amandel     25 
 
Langoustines à la plancha 5 stuks 
Vierge vinaigrette | Langoustine jus        32 
 
Garnaalkroketten ‘de Ambachterie” 2 stuks  
Salade | Citroen           21 
 
Rund & Paling 
Steak tartare | Gerookte Oosterschelde paling | Brioche      26,5 
 
Tête pressée 
Brasvar varken| Piccalilly | Mosterd        23 
 
Burrata  
Rabarber | Tomaat | Pistache | Verbena       19 
 

 
Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten  



Hoofdgerechten 
 
‘Ons mossel pannetje’ 
Beurre blanc | Groene kruiden | Frieten uit ossenwit      34 
 
Schol & Kreeft 
Gebakken scholfilet | ½ Oosterschelde kreeft | Aardappelpuree | Peulvruchten    43 
 
Fruits de Mer (Vanaf 1 persoon te bestellen) 
Een selectie van wulken, langoustine, noordzeekrab,  
garnalen, oesters, scheermessen en mosselen – combinatie van warm en koud   65 
Supplement 10 gr Royal Belgium kaviaar  
Blini’s | Ei | Zure room | Bieslook | Sjalot       30 
 
Zeetong à la meunière          
Krieltjes | Vierge vinaigrette | Zeekraal        Dagprijs 
 
 
 
Van het land 
  
Steak tartare 
Frieten uit ossenwit | Salade         31 
 
Rib-eye van Zeeuws polder rund 
Béarnaise of Jus nature | Frieten uit ossenwit | Salade      39 
Supplement gebakken eendenlever € 8,- 
 
Côte a l’os van Belgisch Blonde rund à 1 kg  (per 2 personen) 
Beenmerg, Steak tartare & Truffel 
Bearnaise | Jus nature | Salade | Frieten uit ossenwit      115 
       
Boerderij kip (per 2 personen) 
-Bouillon | Peulvruchten | Zuring | Crozets 
-Geroosterde boerderij kip | Kip-truffel jus | Seizoen groenten | Caesar salade   80 
 
 
Uit de volle grond 
 
Girolles 
Parelgort | Peulvruchten | Ratatouille | Look jus      29 

 
 

 
Extra  
 
Salade            4 
Frieten uit ossenwit          6,5 
Aardappelpuree          5,5 
Aardappelkroketjes 10 stuks         7,5  
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Desserts 

  
Kaasselectie ‘van Tricht & ‘t Kaas Atelier’ 
Krentenbrood | Confituur | Nootjes        18 
  
Dame Blanche 
Vanille | Chocolade | Chantilly         12 
  
Café glacé 
Vanille | Koffie | Chantilly         9 
 
Peer 
Miserable | Witte chocolade | Citroentijm        14 
  
Sabayon 
Sinaasappel | Grand marnier | Verbena       15 
 
 
 
 
 
 
 
 
Voor de kleintjes onder ons t/m 12 jaar 
 
Voorgerechten 
  
Garnalenkroket 1 of 2 stuks        13/21 
 
Tomatensoep met balletjes         8 
 
 
Hoofdgerechten 
 
Steak, vis of kip 
Frieten of aardappelpuree 
Salade of warme groenten         17,5 
 
 
Kids Desserts 
 
Dame Blanche          9 
 
Vanille ijs met peertjes              9 
 
 
 
 
 

 
 
 

Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten 
 


