
Ontbijt  
 
Ontbijtpakket 
Jus d’orange | Koffie/thee | Zuurdesem | Croissant | Ei naar keuze  
Boter | Jam | Chocoladepasta | Kaas | Vleeswaren       21,5 
  
Eitje zwarte truffel 
Gruyère | Zuurdesem toast | 2 eitjes        19,5 
 
Eggs benedict 
Gepocheerd ei | Serrano ham | Hollandaise | Brioche      17 
  
Eggs benedict royale 
Gepocheerd ei | Gerookte heilbot | Hollandaise | Brioche     19 
  
Fluffy pancakes 
Chocolade | Mascarpone | Koffie        14 
  
French toast 
Stoofpeer| Walnoot | Vanille room        14 
  
Pain au chocolat          4 
Croissant           4 
Croissant | Sinaasappel | Merengue       6,5 
  
Ei naar keuze met zuurdesemtoast 
Spiegelei | Roerei | Omelet | Gepocheerd       10 
Extra: 
Kaas            4 
Ham            4 
Serrano ham           6 
Gerookte heilbot          8 
  
Yoghurt 
Stoofpeer | Appel | Noten en zaden granola       12 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten. 



Voor de brood liefhebbers  

 
Croque NOST 
Noordzee kaas | Oude Kaas | Sobrasada | Tomaat      17 
  
Croque monsieur 
Beenham | 3 soorten kaas          15 
  
Croque madame 
Beenham | 3 soorten kaas | Spiegelei        17 
 
Eitje zwarte herfst truffel 
Gruyère | Zuurdesem toast | 2 eitjes        19,5 
 
Toast NOST 
Runder pastrami | Gruyère | Grove mosterd       17 
 
Vega toast 
Geitenkaas | Rode biet | Walnoot | Honing          13 
  
Eggs benedict 
Gepocheerd ei | Serrano ham| Hollandaise | Brioche      17 
  
Eggs benedict royale 
Gepocheerd ei | Gerookte heilbot | Hollandaise | Brioche     19 
 
 
Voor de zoet liefhebbers  
 
Gevulde croissant 
Vanille | Sinaasappel | Merengue         6,5 
 
Zoetigheden voor bij de koffie  
Selectie van 4 zoetigheden         5,5 
 
Zandtaartje | Sinaasappel | Merengue       4,5 
             
Pain au chocolat          4 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten. 

 



Bites  
 
Breekbrood 
Look boter | Groene kruiden          5,5 
  
Zuurdesem 
Gezouten boter | Wild zwijn paté        6,5 
                                                                
Bloedworst 4 stuks 
Hollandse garnalen | Aardappel rösti        16 
 
Charcuterie 
Coppa Brasvar & Cecina de Leon 75 gr.         22   
                                                                                     
Mossels en croûte 9 stuks 
Peterselie | Zeeuwse oude kaas | Grand mère       15 
 
Zeeuwse platte 00000 nature per stuk  
Rode wijn & sjalot vinaigrette         4,5 
 
Zeeuwse platte 00000 warm per stuk 
Gerookte Oosterschelde paling | Beurre blanc       6,5 
Supplement Kaviaar ‘Royal Belgium Platinum + € 4,-        
  
Kroketjes “de Ambachterie” 3x2 stuks 
Garnaal | Zeeuws spek | Drie kazen        13 
       
 
Voorgerechten  
 
Vissoep  
‘De essentie van Zeeland’         21 
     
Langoustine in drie bereidingen 
-Gebakken langoustine | Boerenkool | Gepekelde look 
-Tartaar langoustine | Kaviaar ‘Royal Belgium platinum“ |Rösti | Zure room  
-Consommé | Rooibos                                                           35 
 
Coquilles 
Gerookte Oosterschelde paling | Bospaddenstoelen | Knolselderij     29 
 
Garnaalkroketten 2 stuks  
Salade | Citroen           20 
 
Toast Cannibale 
Steak tartare | Noordzee krab          25,5 
 
Hert 
Dun gesneden | Eendenlever | Zeeuwse oude kaas      23 
Supplement herfst truffel + € 9,-          
 
Zwezerik  
Krokant gebakken | Trompette de la mort | Hollandse garnalen     28,5 
  
Geitenkaas  
Pompoen | Hazelnoot |Honing         16 

 
 

Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten. 



Hoofdgerechten 
 
Uit de zee  
  
Vissoep  
‘De essentie van Zeeland’         34,5 
  
Kabeljauwhaas 
Mosselen | Stokvis | Jus vadouvan | Hutspot | Wortel      38,5 
  
Zeetong ‘à la meunière’ 
Rivierkreeft | Béarnaise | Krieltjes | Salade       dagprijs 
  
Rogvleugel 
Beurre noisette | Kappertjes | Aardappelgratin | Salade     38,5 
  
 
 
Van het land 
  
Steak tartare 
Frieten uit ossenwit | Salade         29,5 
 
Rib-eye van Zeeuws polder rund 
Béarnaise of Jus nature | Frieten uit ossenwit | Salade      39 
 
Tournedos Rossini 
Gebakken eendenlever | Herfst truffel | Madeira | Aardappelgratin | Salade   59 
  
Côte à l’os van Belgisch Blonde rund à 1 kg (Per 2 personen) 
Beenmerg, Steak tartare & Herfst truffel  
Béarnaise | Jus nature | Frieten uit ossenwit | Salade      110 
 
Fazant 
Jus Fine Champagne | Witlof | Mirabelle | Amandel kroketjes | Salade    43 
 
 
 
Uit de volle grond 
 
Bospaddenstoelen 
Thoolse aardappel | Grand mère | Gratin | Boerenkool      28 
 
 
 
Extra  
 
Salade            4 
Frieten uit ossenwit          6,5 
Aardappelpuree          5,5 
Aardappelgratin          7 
 
 
 
 
 
 
 

Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten. 



Desserts 
  
Kaasselectie ‘van Murre’ 
Krentenbrood | Chutney | Nootjes        17 
Wij komen graag met de kaaswagen aan tafel, zodat u zelf een eigen selectie kunt kiezen 
 
Dame Blanche 
Vanille ijs | Chocolade | Chantilly        12 
  
Café glace 
Vanille ijs| Koffie | Chantilly         8 
 
Appel 
Melkchocolade | Hazelnoot | Dragon            14 
  
Clafoutis 
Amarena kersen | Vanille ijs         15 
 
 
 
 
 
 
 
 
Voor de kleintjes onder ons 
 
Voorgerechten 
  
Garnalenkroket 1 of 2 stuks        12/20 
 
Tomatensoep met balletjes        8 
 
 
Hoofdgerechten 
 
Steak, vis of kip 
Frieten of aardappelpuree 
Salade of warme groenten         17,5 
 
 
Desserts 
 
Dame Blanche          9 
 
Vanille ijs met stoofpeertjes             9 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Dit is een voorbeeldmenu en kan variëren afhankelijk van seizoensproducten. 


